GASTHAUS € METZGEREI € SERVICE

Familie Bernhard und Birgit Bosl - Mainburger StraBe 6 - 84094 Elsendorf - E-Mail: boesl@elsendorfer-hof.de

Web: http://www.elsendorfer-hof.de - Telefon: (0 87 53) 2 48 - Telefax: (0 87 53) 91 04 94

Service - Speisenliste

Ware

Personen
Menge/kg/St.

Einzelpreis
Stiick/kg/€

Preis/€

Gegrillt/gebraten/gekocht

Bratengerichte = 250 g bis 350 g
Schnitzelgerichte = 200 g bis 240 g

Schweinebraten, gegrillt mit SoBe

Schweinshax’n, gegrillt mit SoBe

Schauferl, gegrillt mit SoBe

Wammerl, gegrillt mit SoBe

Wammerl, gerduchert, gebacken

Zigeunerschweinebraten mit SoBe

Spanferkelbraten, gegrillt mit SoBe

Spanferkelkopf, gegrillt

Gemischter Braten, Rind/Schwein

SpieBbraten, geflllt, gegrillt m. SoBe

Schweinefilet gebacken
dazu eine ChampignonrahmsoBe

Rinderbraten mit SoBe

Kalbsrahmbraten mit SoBe

Nierenbraten mit SoBe

Rinderrouladen, gefiillt mit SoBe

Rumpsteak / Zwiebelrostbraten

Preiselbeeren Portion 40 g

Backschinken mit Pfefferkruste,
gegrillt

MeerrettichsahnesoBe pro Person

Kasseler Ripperl, gegrillt

Kaiserfleisch, gegrillt

,BOSL“ Schweinesteaks, gegrillt

Spareribs, gerillt, Port. 500 g — 700 g

Zigeunerdip pro Person

Kesselfleisch, innereien und Wammerl, gekocht

Fleischpflanzerl, gegrillt

Gyros, gegrillt

Schaschlik, gegrillt

FiletspieBe, gegrillt
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Ware

Personen
Menge/kg/St.

Einzelpreis
Stlck/kg/€

Preis/€

Gegrillt/gebraten/gekocht

Bratengerichte = 250 g bis 350 g
Schnitzelgerichte = 200 g bis 240 g

Schweineschnitzel, paniert, gebraten

Zigeunerschnitzel

Rahmschnitzel

Champignonrahmschnitzel

Cordon bleu, paniert, gebraten

Putenschnitzel, paniert, gebraten

Putenzigeunerschnitzel

Putenrahmschnitzel

Putenchampignonrahmschnitzel

Putenrahmbraten

Hahnchenkeule, gegrillt

Zigeunergulasch, 180 g Fleisch

Zigeunergulasch, 250 g Fleisch

Hirschragout, Port. ca. 160 g Fleisch

Leberkas, gebacken, heil3

Kalbskas, gebacken, heil3

Altbayerischer Leberkas, gebacken, heil3

Suppen, heiBB mit Brihe

Original Hallertauer  Portion 2 Nockerl
Hopfenbratnockerlsuppe

Leberknbdelsuppe Portion 1 Knédel

Leberspatzlesuppe Portion 80 g

Gulaschsuppe, scharf
Portion 90 g Fleisch

Thermoboxenreinigung
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Ware

Personen
Menge/kg/St.

Einzelpreis
Portion/St.

Preis/€

Beilagen, heil3

Pommes, Portion 250 g

Frische Eierspatzle, Portion 220 g

Nudeln, Portion Rohgewicht 120 g

Reis, Portion Rohgewicht 100 g

Gartengemiise, Portion 100 g

Salzkartoffel, Portion 220 g

Bratkartoffel, Portion 220 g

Kartoffelgratin, Portion 220 g

Kartoffel-Kroketten, Portion 7 Stiick

Reiberdatsche, Portion 3 Stick

Weinsauerkraut, Portion 120 g

Blaukraut, Portion 120 g

Semmelknédel 180 g

Semmelknddel 90 g

Kartoffelknédel 180 g

Kartoffelknddel 90 g

Spargel, Portion 250 g

Salate

Portion
280 bis 400 g

Kartoffelsalat ,BOSL"

Hopfenzupfersalat

Krautsalat

Krautsalat mit Speck

Eisbergsalat, 1 Kopf = 4
Portionen

Schichtsalat

Kosakensalat

Fleischsalat

Wourstsalat

Schweizer Wurstsalat

Nudelsalat

Bohnensalat

Tomatensalat

Gurkensalat

Dressing

Joghurtdressing

Krauterdressing

Essig — Ol - Dressing
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Ware Personen Einzelpreis Preis/€
Menge/kg/St.| Portion/St.

HeiBe Wurste,

Stlckware

WeiBwurst

Wollwurst

Schweinsbratwurst, gegrillt

NUrnberger Rostbratwurst,
gegrillt

Wiener

Bockwurst

Putenwiener

Debreziner

Késebeil3er

Pfalzer

Dicke

Regensburger

Polnische

PfefferbeiBer

Currywurst, gegrillt

Blutwurst

Leberwurst

Canape’s

Canapés

Belegte 2 Semmeln

Brot und Semmeln

Brot 1000 g

Brot 500 g

Bauernbrot 750 g

Semmeln

Mohn-, Sesam-, Salzsemmeln

Roggensemmeln

Breze

Breze groB3

Partysemmeln

¢ Vielen Dank fir lhre Anfrage!




